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6. FORVARING OCH SEPARERING

Rutin

- | kyl- och frysskap ska det alltid finnas en termometer for att kunna kontrollera tempe-
raturen.

- Torrvaror ska forvaras torrt och svalt och avskilt fran vata utrymmen.

- Olika varugrupper forvaras separerade fran varandra sa langt det ar majligt

- Ravaror forvaras skilt fran tillagade produkter sa langt det ar maijligt.

- Livsmedel forvaras val dvertackta och val forslutna.

- Livsmedel till allergikoster forvaras atskilt fran annan mat, hogst upp pa egen hylla/
sektion.

- Oppnad forpackning marks med 6ppningsdatum, eftersom hallbarheten minskar.

- Tillagade livsmedel som sparas i kyl och frys ska vara uppmarkta med innehall och
datum for nar livsmedlet stoppades i kyl / frys.

- Anvand endast forpackningar som ar avsedda for livsmedel, ateranvand inte en-
gangsforpackningar (t.ex. glassforpackningar, kesoburkar)

- Kontroll och utrensning av gamla livsmedel gors [6pande, (Forst in, forst ut) daliga
livsmedel kasseras.

- Kemtekniska produkter forvaras skilt fran livsmedel.

- Ingen golvforvaring far forekomma.

- Boende, narstaende eller personal far inte forvara livsmedel i avdelningskokets kyl-
skap.

Temperaturkrav/ gransvarden vid férvaring:
- Kylvaror, max +4°C, om tillverkarens anvisning ar lagre sa galler den.
- Djupfryst vara max -18°C

Temperaturkontroll:

- Kontroll av temperatur i kyl/frys minst 1 gang/vecka:

- Skriv upp temperaturen minst 1 gang/ vecka samt vid avvikelser pa blankett 15. Kon-
trollblad avdelning

Atgarder vid avvikelser/ brister:

Om temperaturen i kyl/ frys dverstiger ovanstaende granser, sank temperaturen.
Felanmal om det inte gar att justera temperaturen.

Overstiger matvarorna +8°C/ -18°C kontrolleras livsmedlets duglighet och kasseras vid
behov. Frysta varor som 6verstiger 0°C ska omedelbart tinas upp och tillagas alternativt
kasseras.

Skriv alltid upp avvikelser och vilken atgard som har gjorts.
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